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Emotii si iubire,
intr-un cadru de vis!

Sheraton Bucharest Hotel este locul unde juramintele
prind viata, iar iubirea se declard in fata celor dragi.

Ziuain care spuneti ,,DA” este inceputul unui nou capitol, un moment plin de
emotie, de promisiuni si de amintiri care raman pe viata.

La Sheraton Bucharest Hotel, ne asiguram ca fiecare detaliu contribuie la
povestea voastra, incepand de |a planificarea atenta a evenimentului si pana la
coordonarea perfecta a fiecarei clipe.

Stim ca fiecare detaliu conteaza, asa ca suntem alaturi, pregatiti sa va sustinem
Cu grija, ca voi sa va concentrati doar pe bucuria zilei voastre.

Bucharest Hotel
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Meniu Clasic

80 Euro/persoana

GUSTARI RECI

Terind de mousse de somon afumat, cu icre negre
Oua umplute cu crema de branza si chorizo
Hummus de edamame servit in pahare, cu chips crocant de
tortilla
Rulouri de vinete cu babaghanoush
Sfecla rosie coapta cu branza feta
Salam de Sibiu
Rulouri de castravete si avocado cu perle de soia
Salata baby mix cu dressing de citrice

PESTE

Saldu salbatic la tigaie, scrvit cu Ratatouille cu sos de legume
Jconfetti”

FEL TRADITIONAL ROMANESC

Sarmale traditionale, servite cu sunculitd de porc afumata la
gratar, ardei iute, mamaliga si smantand

FRIPTURA

Mignon de curcan umplut cu branza, acompaniat de sos
de bacon, cartofi gratinati cu telemea si ceapa crocanta, si
buchet de legume sotate

TORT FESTIV
Pachet de bauturi incluse
Selectie de cafea si ceai

Apa minerala si plata, Apa tonicd, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA






Meniu Silver

85 Euro/persoana

GUSTARI RECI

Frigarui prosciutto, pepene si menta
Terind de somon afumat cu branza proaspatd si citrice, servitd cu icre negre
Salata de icre de stiuca cu castravete, servita in cochilie de stridie
Mozzarella proaspata si rosii
Salata de pui cu nuci, in cosulete crocante
Branza de capra cu fistic si puri
Terina de foic gras de ra(a, acompaniata de chutney de goji
Terind de sunca afumata si sfecld rosie, cu patrunjel proaspat
Salata baby cu dressing de citrice

PESTE

Somon Atlantic (ras la tigaie, cu crusta crocanta, servit cu fregula de legume si
sos de ardei copt si arpagic

FEL TRADITIONAL ROMANESC

Sarmale traditionale, servite cu sunculita de porc afumata la gratar, ardei iute,
mamaligd si smantana

FRIPTURA

Obrajori de vita gatiti lent, serviti cu sos cremos de trufe, cartofi gratinati cu branza
si ceapa crocanta, alaturi de buchetele de broccoli proaspat

TORT FESTIV

Pachet de bauturi incluse
Selectie de cafea si ceai
Apa mincrala si platd, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA






Meniu Gold

90 Euro/persoana

GUSTARI RECI

Cocktail de creveti serviti in pahare, cu arpagic proaspat tocat
Terind de pui cu trufe
Rulou de castravete cu somon afumat, in crusta crocanta de pumpernickel
Salata de icre de stiucd, prezentata in cochilie de stridie, cu castravete
Bocconcini proaspat si rosii cherry, servite in mini tarta
Roast beef cu crema de trufe, pe ou umplut si boabe de mustar
Quiche delicat cu dovlecel si morcov
Terind de sunca si sfecla rosie cu patrunjel
Mix de frunze fragede de salata, servite in frunzd de andiva

GUSTARE CALDA

Calamar umplut cu chorizo si branza feta
Ratatouille din dovlecel si vinete, acompaniat de sos de unt cu usturoi copt si rosii,
ulei de ierburi aromatice

FEL PRINCIPAL

Piept de ratd rumenit la tigaic
Cartof dulce copt, linte beluga si mostarda de visine

FRIPTURA

Muschi de vita din Noua Zeelanda si piept de curcan
Piept de curcan invelit in pancetta, muschi fraged de vita din Noua Zeelanda, cartofi
Dauphinoise, legume sote, sos fin de coniac cu piper negru

TORT FESTIV

Pachet de Bauturi Incluse
Selectie de cafea si ceai
Apa mincrala si platd, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA






Meniu Platinum

100 Euro/persoana

GUSTARI RECI

Tartar de ton Ahi cu alge marine si tobiko

Choux cu mousse de pui si trufe, decorat cu icre negre

Foie gras torchon servit cu mostarda de fructe
Rulou California cu crema de branza si perle de soia
Branza Brie cu trufe, servitd pe bagheta crocanta

Piept de ratd afumat, pe curmale Medjool

Roast beef cu crema de trufe, sparanghel si ou umplut

Salata cremoasa de creveti, servita in cochilie de stridic

Mix de frunze fragede de salata, servite in frunzd de andiva

PESTE

File de Calcan de Atlantic
Duo de cartofi noi si cdamame, sos cremos de creveti baby si arpagic proaspat

FEL PRINCIPAL

Conlfit de rata in crusta crocanta, servit cu cartofi dulci, linte beluga cu merisoare,
sos dulce-acrisor de visine

FRIPTURA

Filet mignon de vita maturata (Noua Zeelanda) cu creveti Tiger, Risotto cu trufe
negre, sparanghel si rosii coapte, sos de foic gras catifelat

TORT FESTIV

Pachet de Bauturi Incluse
Selectie de cafea si ceai
Apa mincrala si platd, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA
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Meniu Vegan

80 Euro/persoana

GUSTARI RECI

Noisctte de pepene galben cu menta
Hummus de edamame cu chips crocant de tortilla
Flori din castravete, umplute cu guacamole
Rulouri de avocado si castravete, cu perle de soia
Sparanghel la gratar cu sos cremos de tahini
Rulada de dovlecel cu legume aromate
Rulouri de vinete cu crema de babaghanoush
Tapenade de masline pe crostini crocant
Mix de frunze fragede de salata, servite in frunzd de andiva

TREI FELURI PRINCIPALE
Fregula de legume cu conopida coapta, edamame, ciuperci si tofu
Chiftele crocante de conopida si naut, pe hummus cremos, cu seminte de dovleac
Strudel de vinete, umplut cu legume de sezon, servit cu fondue de rosii aromate
DESERT
Salata de fructe proaspete, feliate cu grija si aranjate festiv
Pachet de Bauturi Incluse
Selectie de cafea si ceai

Apa mincrala si platd, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA






Tort

Colectia delicioasa de nunta

Pearl&Ruby
Mousse de ciocolata alba cu zmeura
Bavaroise
Mousse de ciocolata alba, ciocolata cu lapte si ciocolatd neagra
Black&White
Mousse de ciocolata alba si ciocolata neagra
Trufile
Mousse de ciocolatd neagra cu pralina si crispy






Optiuni Aditionale

Live Carving Station
(Preparatele sunt servite cu muraturi si sosuri)

Purcelus de lapte la cuptor
275 Euro (pentru aproximativ 50 persoane / ~11 kg)

Miel intreg la cuptor
350 Euro (pentru aproximativ 65 persoane / ~15 kg)

Pulpa de vita la cuptor
400 Euro (pentru aproximativ 140 persoane / ~35 kg)

Curcan rumenit la cuptor
350 Euro (pentru aproximativ 60 persoane / ~15 kg)

Benihana Suhi Bar

9 Euro/persoana

Selectie de Sushi Benihana

Somon

Tamago

Ton nigiri

California maki roll

Maki roll cu somon picant si avocado
Makiroll cu legume

Display de branzeturi internationale, servite cu biscuiti
crackers, nuci si fructe
6 Euro/persoana

Display de branzeturi internationale premium (Reblochon,
Comté, Bleu d’Auvergne etc.) servite cu biscuiti crackers,
nuci si fructe

9 Euro/persoana

Statie live de inghetata cu toppinguri
si sosuri asortate
7 Euro/persoana

Statie live de clatite (crépes) cu toppinguri si sosuri diverse

6 Euro/persoana

Fantana de ciocolata cu fructe proaspete
6 Euro/persoana

Bar de fructe
4.5 Euro/persoana

Candy Bar

50 - 75 persoane — 500 Euro
76 - 100 persoane — 600 Euro
101 - 150 persoane — 825 Euro

Mini tarte de bezea cu lamaie
Mini tarte cu ciocolata
Bezele colorate
Capsuniinvelite in ciocolata
Mini cannoli cu fistic

Mini mousse de ciocolata alba cu jeleu de mango

Mini tiramisu

Mini choux de vanilie
Macarons

Cake pops

Briose Red Velvet

Briose cu ciocolata
Marshmallow

Fursecuri cu ciocolata
Mini mousse cu ciocolata

Tort de shot-uri - 300 Euro

Pachetul include 100 de shot-uri si pana la 3 sortimente

de bauturi diferite

Optiunile aditionale sunt valabile pentru minim 30 de persoane

Preturile mentionate nu includ TVA






Pachete Bauturi

PACHETE VINURI
alb, rosu, rosé

Zana, Domaine Muntean — 13 Euro/persoana
Cameleon, Crama Lacerta - 16 Euro/persoana
Implicit, Cramele Recas — 18 Euro/persoana

Spumant Freschello alb & rosé, inclus in toate pachetele de vin

CLASIC SPIRITS
18 Euro/persoana

Whisky JW Red Label & Jack Daniel’s, Vodka Finlandia, Gin Kingsbury Dry & Pink, Rom
Captain Morgan Spiced Gold, Bitter Campari & Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb
& Rosu, Bere Ursus

SILVER SPIRITS
22 Euro/persoana

Whisky Jack Daniel’s & JW Black Label, Vodka Absolut, Gin Beefeater Dry & Pink, Rom
Havana Club Afejo 3 Afos, Bitter Campari & Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb &
Rosu, Tequila Sierra Blanco, Vinars Grand Passion VSOP, Bere Heineken

GOLD SPIRITS
25 Euro/persoana

Whisky JW Black Label & Gentleman Jack, Vodka Ketel One, Gin Tanqueray, Rom Sailor Jerry
Spiced, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb & Rosu, Tequila Olmeca, Jagermeister, Vinars
Brancoveanu XO, Bere Heineken

Long Drinks & Cocktail Bar, incluse in toate pachetele de bauturi spirtoase

Mimosa, Aperol Spritz, Gin Tonic, Hugo, Majito, Cuba Libre, Vodka Cranberry, Screwdriver,
Rum Sunset, Negroni, Whisky Pepsi, Campari Orange

Preturile mentionate nu includ TVA






Cadoul de Nunta

Sala de eveniment
Lista cu invitatii la intrarea In sala
Meniuri si carduri personalizate cu numele invitatilor
Degustarea meniului pentru doud persoane
Decorarea meselor cu fete de masa si servete in doud nuante disponibile
Videoproiectie, lumini ambientale, scena siring de dans
Mic dejuninclus, cu acces la piscina si sala de fithess Stay Fit
Upgrade in apartament prezidential, in functie de disponibilitate
Un apartament VIP pentru miri si o camera Executive pentru nasi
Receptie cu spumant la sosire
Tort festiv
Tarife preferentiale de cazare si parcare pentru invitati
Locuri de parcare gratuite pentru 15% din numarul total al participantilor, in limita disponibilitatii
Cadou aniversar laimplinirea unui an de casnicie, o noapte de cazare* si discount la serviciile din cadrul
restaurantului si barului disponibile in hotel

Pentru ca fiecare eveniment este special, echipa noastra se va ocupa de toate detaliile si va fi alaturi de
dumneavoastra pentru contractarea serviciilor personalizate, precum foto-video, DJ si aranjamente florale.

* beneficiu oferit pe perioada weekendului,
n functie de disponibilitatea la momentul rezervarii.






Salile noastre de eveniment

Fiecare momentimportant din viata noastra merita sa fie insotit de o atmosfera care sa-I faca
cu adevarat special. Sheraton Bucharest Hotel va asteapta cu sali spatioase pentru dans,
decoratiuni deosebite si facilitati moderne.

Platinum Ballroom

O locatie premium de 300 metri patrati, ce poate gazdui cu eleganta pana la 160 de invitati.

Alaturi de sala spatioasa, terasa exterioara ofera un cadru aparte, cu o priveliste placutad si

o atmosfera relaxantd, ideala pentru momentele de repaus. Locatia dispune de un sistem
incorporat de lumini ambientale ce poate fi personalizat cu nuantele preferate.

[ridium Ballroom

Cu o suprafata de 530 de metri patrati, aceasta sala eleganta poate gazdui pana la 230 de

invitati siinclude o terasa exterioara, ideala pentru momente de repaus si socializare. Sala

dispune de un sistem modern de lumini ambientale, care poate fi personalizatin nuantele
dorite, pentru a crea atmosfera perfecta pentru evenimentul vostru.

Avalon Restaurant

Avalon i intampina pe oaspeti cu un design modern si un spatiu ideal pentru evenimente
restranse, cu pana la 100 de invitati.

Invitatii pot accesa sala Platinum, cat si restaurantul Avalon, direct din parcarea subterand a
hotelului cu ajutorul celor doua lifturi panoramice.
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Planificati un Botez?

Sarbatoriti primul eveniment important din viata bebelusului
dumneavoastra la Sheraton Bucuresti si bucurati-va de pachete special
concepute pentru a raspunde tuturor dorintelor si nevoilor voastre.

Cei care aleg saisi organizeze nunta la Sheraton beneficiaza de un
discount de 10% pentru petrecerea de botez.

Pentru o oferta personalizata si detalii, va invitam sa luati legatura cu
managerul nostru de evenimente.

Va asteptam cu drag!
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SHERATON

Bucharest Hotel

+4021 201 5000 | sales@sheratonbucharest.com
Calea Dorobantilor 5-7, 010551, Bucuresti

Preturile mentionate nu includ TVA. Tarifele prezente pot suferi modificari fara notificare prealabila.
sheratonbucharest.com © 2025 Marriott International, Inc. All rights reserved




