Prima petrecere inseamna
emotii unice
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Prima sarbatoare aduce emotii de neuitat.

Pentru toti pdrintii, prima petrecere a bebelusului inseamnd emotii unice.
Echipa Sheraton este la dispozitia voastra pentru organizarea unui
botez asa cum I-ati visat alaturi de familie si prieteni.

Hotelul nostru va pune la dispozitie doua sdli tip ballroom, doua sdli modulare si un
restaurant, ce pot fi adaptate oricarui concept de eveniment.
Pe tot parcursul planificarii, colegii nostri vor fi alaturi de dumneavoastra pentru a gasi
cele mai bune solutii, astiel incat prima petrecere a copilului sa fie unica.
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SHERATON

Bucharest Hotel






Meniu Clasic

72 Euro / persoana

Gustari Reci

Terina de mousse de somon afumat, cu icre negre

Oua umplute cu crema de branza si chorizo

Hummus de edamame servit in pahare, cu chips crocant de
tortilla

Rulouri de vinete cu babaghanoush

Sfecla rosie coapta cu branza feta

Salam de Sibiu

Rulouri de castravete si avocado cu perle de soia

Salata baby mix cu dressing de citrice

Peste
Salau salbatic la tigaie, servit cu Ratatouille cu sos
de legume ,,confetti”

Friptura

Mignon de curcan umplut cu branza, acompaniat de sos
de bacon, cartofi gratinati cu telemea si ceapa crocanta,
buchet de legume sotate

Tort Festiv
Pachet de bauturi incluse
Selectie de cafea si ceai

Apa minerala si plata, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA

Pachete Bauturi

PACHETE VINURI

alb, rosu, rosé

Zana, Domaine Muntean — 12 Euro/persoana
Cameleon, Crama Lacerta— 15 Euro/persoana
Implicit, Cramele Recas — 17 Euro/persoana

Spumant Freschello alb & rosé, inclus in toate
pachetele de vin

CLASIC SPIRITS

16 Euro/persoana

Whisky JW Red Label & Jack Daniel’s, Vodka
Finlandia, Gin Kingsbury Dry & Pink, Rom
Captain Morgan Spiced Gold, Bitter Campari &
Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb &
Rosu, Bere Ursus

SILVER SPIRITS

20 Euro/persoana

Whisky Jack Daniel’s & JW Black Label, Vodka
Absolut, Gin Beefeater Dry & Pink, Rom Havana
Club Afejo 3 Anos, Bitter Campari & Aperol,
Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb & Rosu,
Tequila Sierra Blanco, Vinars Grand Passion
VSOP, Bere Heineken

GOLD SPIRITS

23 Euro/persoana

Whisky JW Black Label & Gentleman Jack, Vodka
Ketel One, Gin Tanqueray, Rom Sailor Jerry
Spiced, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb

& Rosu, Tequila Olmeca, Jagermeister, Vinars
Brancoveanu XO, Bere Heineken

Long Drinks & Cocktail Bar, incluse in toate
pachetele de bauturi spirtoase

Mimosa, Aperol Spritz, Gin Tonic, Hugo, Majito,
Cuba Libre, Vodka Cranberry, Screwdriver, Rum
Sunset, Negroni, Whisky Pepsi, Campari Orange






Meniu Silver

77 Euro / persoana

Gustari Reci

Frigarui prosciutto, pepene si menta

Terina de somon afumat cu branza proaspata si citrice,
servita cu icre negre

Salata de icre de stiuca cu castravete, servita in cochilie
de stridie

Mozzarella proaspata si rosii

Salata de pui cu nuci, in cosulete crocante

Branza de capra cu fistic si puri

Terina de foie gras de rata, acompaniata de

chutney de goji

Terina de sunca afumata si sfecla rosie, cu patrunjel
proaspat

Salata baby cu dressing de citrice

Peste
Somon Atlantic tras la tigaie, cu crusta crocanta, servit cu
fregula de legume si sos de ardei copt si arpagic

Friptura

Obrajori de vita gatiti lent, serviti cu sos cremos de trufe,
cartofi gratinati cu branza si ceapa crocanta, alaturi de
buchetele de broccoli proaspat

Tort Festiv
Pachet de bauturi incluse
Selectie de cafea si ceai

Apa minerala si plata, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA

Pachete Bauturi

PACHETE VINURI

alb, rosu, rosé

Zana, Domaine Muntean — 12 Euro/persoana
Cameleon, Crama Lacerta— 15 Euro/persoana
Implicit, Cramele Recas — 17 Euro/persoana

Spumant Freschello alb & rosé, inclus in toate
pachetele de vin

CLASIC SPIRITS

16 Euro/persoana

Whisky JW Red Label & Jack Daniel’s, Vodka
Finlandia, Gin Kingsbury Dry & Pink, Rom
Captain Morgan Spiced Gold, Bitter Campari &
Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb &
Rosu, Bere Ursus

SILVER SPIRITS

20 Euro/persoana

Whisky Jack Daniel’s & JW Black Label, Vodka
Absolut, Gin Beefeater Dry & Pink, Rom Havana
Club Afejo 3 Anos, Bitter Campari & Aperol,
Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb & Rosu,
Tequila Sierra Blanco, Vinars Grand Passion
VSOP, Bere Heineken

GOLD SPIRITS

23 Euro/persoana

Whisky JW Black Label & Gentleman Jack, Vodka
Ketel One, Gin Tanqueray, Rom Sailor Jerry
Spiced, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb

& Rosu, Tequila Olmeca, Jagermeister, Vinars
Brancoveanu XO, Bere Heineken

Long Drinks & Cocktail Bar, incluse in toate
pachetele de bauturi spirtoase

Mimosa, Aperol Spritz, Gin Tonic, Hugo, Majito,
Cuba Libre, Vodka Cranberry, Screwdriver, Rum
Sunset, Negroni, Whisky Pepsi, Campari Orange






Meniu Gold

82 Euro / persoana

Gustari Reci

Cocktail de creveti serviti in pahare,

cu arpagic proaspat tocat

Terina de pui cu trufe

Rulou de castravete cu somon afumat,

in crusta crocanta de pumpernickel

Salata de icre de stiuca, prezentata in
cochilie de stridie, cu castravete

Bocconcini proaspat si rosii cherry, servite in mini tarta
Roast beef cu crema de trufe, pe ou umplut si
boabe de mustar

Quiche delicat cu dovlecel si morcov

Terina de sunca si sfecla rosie cu patrunjel
Mix de frunze fragede de salata,

servite in frunza de andiva

Gustare calda

Calamar umplut cu chorizo si branza feta
Ratatouille din dovlecel si vinete, acompaniat de
sos de unt cu usturoi copt si rosii,

ulei de ierburi aromatice

Friptura

Muschi de vita din Noua Zeelanda si piept de curcan
invelit in pancetta, muschi fraged de vita din Noua
Zeelanda, cartofi Dauphinoise, legume sote, sos fin de
coniac cu piper negru

Tort festiv
Pachet de bauturi incluse
Selectie de cafea si ceai

Apa minerala si plata, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA

Pachete Bauturi

PACHETE VINURI

alb, rosu, rosé

Zana, Domaine Muntean — 12 Euro/persoana
Cameleon, Crama Lacerta— 15 Euro/persoana
Implicit, Cramele Recas — 17 Euro/persoana

Spumant Freschello alb & rosé, inclus in toate
pachetele de vin

CLASIC SPIRITS

16 Euro/persoana

Whisky JW Red Label & Jack Daniel’s, Vodka
Finlandia, Gin Kingsbury Dry & Pink, Rom
Captain Morgan Spiced Gold, Bitter Campari &
Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb &
Rosu, Bere Ursus

SILVER SPIRITS

20 Euro/persoana

Whisky Jack Daniel’s & JW Black Label, Vodka
Absolut, Gin Beefeater Dry & Pink, Rom Havana
Club Afejo 3 Anos, Bitter Campari & Aperol,
Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb & Rosu,
Tequila Sierra Blanco, Vinars Grand Passion
VSOP, Bere Heineken

GOLD SPIRITS

23 Euro/persoana

Whisky JW Black Label & Gentleman Jack, Vodka
Ketel One, Gin Tanqueray, Rom Sailor Jerry
Spiced, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb

& Rosu, Tequila Olmeca, Jagermeister, Vinars
Brancoveanu XO, Bere Heineken

Long Drinks & Cocktail Bar, incluse in toate
pachetele de bauturi spirtoase

Mimosa, Aperol Spritz, Gin Tonic, Hugo, Majito,
Cuba Libre, Vodka Cranberry, Screwdriver, Rum
Sunset, Negroni, Whisky Pepsi, Campari Orange






Meniu Platinum

90 Euro / persoana

Gustari Reci

Tartar de ton Ahi cu alge marine si tobiko

Choux cu mousse de pui si trufe, decorat cu icre negre
Foie gras torchon servit cu mostarda de fructe

Rulou California cu crema de branza si perle de soia
Branza Brie cu trufe, servita pe bagheta crocanta
Piept de rata afumat, pe curmale Medjool

Roast beef cu crema de trufe, sparanghel si ou umplut
Salata cremoasa de creveti, servita in cochilie de stridie
Mix de frunze fragede de salata, servite in frunza de
andiva

Peste

File de Calcan de Atlantic

Duo de cartofi noi si edamame, sos cremos de creveti
baby si arpagic proaspat

Friptura

Filet mignon de vitd maturata (Noua Zeelanda) cu creveti
Tiger, Risotto cu trufe negre, sparanghel si rosii coapte, sos
de foie gras catifelat

Tort Festiv

Pachet de bauturi incluse

Selectie de cafea si ceai

Apa minerala si plata, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA

Pachete Bauturi

PACHETE VINURI

alb, rosu, rosé

Zana, Domaine Muntean — 12 Euro/persoana
Cameleon, Crama Lacerta— 15 Euro/persoana
Implicit, Cramele Recas — 17 Euro/persoana

Spumant Freschello alb & rosé, inclus in toate
pachetele de vin

CLASIC SPIRITS

16 Euro/persoana

Whisky JW Red Label & Jack Daniel’s, Vodka
Finlandia, Gin Kingsbury Dry & Pink, Rom
Captain Morgan Spiced Gold, Bitter Campari &
Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb &
Rosu, Bere Ursus

SILVER SPIRITS

20 Euro/persoana

Whisky Jack Daniel’s & JW Black Label, Vodka
Absolut, Gin Beefeater Dry & Pink, Rom Havana
Club Afejo 3 Anos, Bitter Campari & Aperol,
Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb & Rosu,
Tequila Sierra Blanco, Vinars Grand Passion
VSOP, Bere Heineken

GOLD SPIRITS

23 Euro/persoana

Whisky JW Black Label & Gentleman Jack, Vodka
Ketel One, Gin Tanqueray, Rom Sailor Jerry
Spiced, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb

& Rosu, Tequila Olmeca, Jagermeister, Vinars
Brancoveanu XO, Bere Heineken

Long Drinks & Cocktail Bar, incluse in toate
pachetele de bauturi spirtoase

Mimosa, Aperol Spritz, Gin Tonic, Hugo, Majito,
Cuba Libre, Vodka Cranberry, Screwdriver, Rum
Sunset, Negroni, Whisky Pepsi, Campari Orange






Meniu vegan

72 Euro / persoana

Gustari Reci

Noisette de pepene galben cu menta

Hummus de edamame cu chips crocant de tortilla
Flori din castravete, umplute cu guacamole

Rulouri de avocado si castravete, cu perle de soia
Sparanghel la gratar cu sos cremos de tahini
Rulada de dovlecel cu legume aromate

Rulouri de vinete cu crema de babaghanoush
Tapenade de masline pe crostini crocant

Mix de frunze fragede de salata, servite in frunza de
andiva

Doua feluri principale

Fregula de legume cu conopida coapta, edamame,
ciuperci si tofu

Strudel de vinete, umplut cu legume de sezon, servit cu
fondue de rosii aromate

Desert
Salata de fructe proaspete, feliate cu grija
si aranjate festiv

Pachet de bauturi incluse

Selectie de cafea si ceai

Apa minerala si plata, Apa tonica, Pepsi, Mirinda, 7UP,
Sucuri naturale gama Granini

Preturile mentionate nu includ TVA

Pachete Bauturi

PACHETE VINURI

alb, rosu, rosé

Zana, Domaine Muntean — 12 Euro/persoana
Cameleon, Crama Lacerta— 15 Euro/persoana
Implicit, Cramele Recas — 17 Euro/persoana

Spumant Freschello alb & rosé, inclus in toate
pachetele de vin

CLASIC SPIRITS

16 Euro/persoana

Whisky JW Red Label & Jack Daniel’s, Vodka
Finlandia, Gin Kingsbury Dry & Pink, Rom
Captain Morgan Spiced Gold, Bitter Campari &
Aperol, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb &
Rosu, Bere Ursus

SILVER SPIRITS

20 Euro/persoana

Whisky Jack Daniel’s & JW Black Label, Vodka
Absolut, Gin Beefeater Dry & Pink, Rom Havana
Club Afejo 3 Anos, Bitter Campari & Aperol,
Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb & Rosu,
Tequila Sierra Blanco, Vinars Grand Passion
VSOP, Bere Heineken

GOLD SPIRITS

23 Euro/persoana

Whisky JW Black Label & Gentleman Jack, Vodka
Ketel One, Gin Tanqueray, Rom Sailor Jerry
Spiced, Crema de Whisky Bailey’s, Martini Alb

& Rosu, Tequila Olmeca, Jagermeister, Vinars
Brancoveanu XO, Bere Heineken

Long Drinks & Cocktail Bar, incluse in toate
pachetele de bauturi spirtoase

Mimosa, Aperol Spritz, Gin Tonic, Hugo, Majito,
Cuba Libre, Vodka Cranberry, Screwdriver, Rum
Sunset, Negroni, Whisky Pepsi, Campari Orange






Tort

colectia delicioasa de botez
Pearl&Ruby

Mousse de ciocolata alba cu zmeura

Bavaroise
Mousse de ciocolata alba, ciocolata cu lapte si ciocolata neagra
Black&White
Mousse de ciocolata alba si ciocolata neagra
Truffle

Mousse de ciocolata neagra cu pralina si crispy






Servicii aditionale

Live carving station
Purcelus de lapte la cuptor
275 Euro (pentru aproximativ 50 persoane / ~11 kg)

Miel intreg la cuptor
350 Euro (pentru aproximativ 65 persoane / ~15 kg)

Pulpa de vita la cuptor
400 Euro (pentru aproximativ 140 persoane / ~35 kg)

Curcan rumenit la cuptor
350 Euro (pentru aproximativ 60 persoane / ~15 kg)

Preparatele vor fi servite cu muraturi si sosuri.

Benihana Sushi Bar — 9 Euro / persoana
(minim 30 persoane)

Somon

Tamago

Ton nigiri

California maki roll

Maki roll cu somon picant si avocado
Maki roll cu legume

Display de branzeturi internationale, servite cu
biscuiti crackers, nuci si fructe - 6 Euro/persoana

Display branzeturi internationale premium
(Reblochon, Comte, Bleu de Auvergne etc),

servite cu biscuiti Crackers, nuci si fructe - 9 Euro /

persoana

Optiunile aditionale sunt valabile pentru minim 30 de persoane

Preturile mentionate nu includ TVA

Statie live de inghetata cu toppinguri
si sosuri asortate
7 Euro/persoana

Statie live de clatite (crépes) cu toppinguri si
sosuri diverse
6 Euro/persoana

Fantana de ciocolata cu fructe proaspete
6 Euro/persoana

Bar de fructe
4.5 Euro/persoana

Candy Bar

50 - 75 persoane — 500 Euro
76 - 100 persoane — 600 Euro
101 - 150 persoane - 825 Euro
Mini tarte de bezea cu lamaie
Mini tarte cu ciocolata

Bezele colorate

Capsuni nvelite in ciocolata
Mini cannoli cu fistic

Mini mousse de ciocolata alba cu jeleu de mango
Mini tiramisu

Mini choux de vanilie
Macarons

Cake pops

Briose Red Velvet

Briose cu ciocolata
Marshmallow

Fursecuri cu ciocolata

Mini mousse cu ciocolata

Tort de shot-uri - 300 Euro
Pachetul include 100 de shot-uri si
pana la 3 sortimente de bauturi diferite






Cadoul de Botez

¢ Sala de eveniment.

e Degustarea meniului pentru doua persoane.

¢ Decorarea meselor cu fete de masa si servete in doua nuante.
e VVideoproiectie, lumini ambientale, scena si ring de dans.

¢ Organizator dedicat al evenimentului.

e Un apartament VIP pentru parinti.

« intampinarea oaspetilor cu un pahar de Prosecco.

e Tort festiv.

e Tarife preferentiale de cazare si parcare pentru invitati.

e Patru locuri de parcare gratuite.

Pentru ca fiecare eveniment este special, echipa noastra se va ocupa de toate detaliile si va fi
alaturi de dumneavoastra pentru contractarea serviciilor personalizate, precum foto-video, DJ,

cat si aranjamente florale.






Salile noastre de eveniment

Evenimentele deosebite pe care le pastram in amintirea noastra merita atmosfera eleganta si plina de
romantism de la Sheraton Bucuresti. Salile noastre de eveniment va asteapta cu decoratiuni deosebite,

spatii de dans si facilitati moderne.

Platinum Ballroom
O locatie premium de 300 metri patrati ce poate acomoda o petrecere de pana la 160 de invitati.
Oaspetii se pot bucura si de o terasa exterioara situata in imediata apropiere a salii. Locatia dispune de

un sistem Tncorporat de lumini ambientale ce poate fi personalizat in nuanta preferata.

Iridium Ballroom
Personalitatea sa distinctd o recomanda ca locatia perfecta, cu o suprafata de 530 de metri patrati, o
capacitate de 230 de persoane si 0 mica terasa exterioara. Sala dispune de un sistem incorporat de

lumini ambientale ce poate fi personalizat in nuanta preferata.

Avalon Restaurant
Avalon isi intampina oaspetii cu un design modern si un spatiu destinat unor petreceri de pana la 100

de persoane.

Invitatii pot accesa sala Platinum cét si restaurantul Avalon, direct din parcarea subterana a hotelului cu

ajutorul a doua lifturi panoramice.
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SHERATON

Bucharest Hotel

Telefon: 021 201 5000
sales@sheratonbucharest.com

Calea Dorobantilor 5-7, 010551, Bucuresti

Pre(urile mentionate nu includ TVA. Tarifele prezente pot suferi modificdri fara notificare prealabila.
Sheratonbucharest.com© 2024 Marriott International, Inc. All rights reserved
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