
Hopes, dreams, goals,
confetti & prosecco!
Let's countdown together to New Year!
950 lei / person*

Live music: Mihaela Barbu & band

Accommodation & breakfast 
starting at 115 eur* Book your seat now:

revelion@sheratonbucharest.com
0743 145 337*all taxes included.



Bufet Rece / Cold Food 
Bar de Salate
Salad Bar 

Salate: Salată verde cu măsline, Salată de Boeuf, 
Ardei gras prăjit și nuci, Salată de ton cu roșii și 
ardei gras, Murături
Compound Salads 5 types: Chopped salad with 
olives, Boeuf salad, Roasted bell pepper and 
walnut salad, Tuna salad with tomatoes and bell 
peppers, Pickled vegetables

La pahar / Glasses
Spumă de foie gras și fructul pasiunii, cu perle 
balsamice cu miere
Foie gras and passion fruit mousse with balsamic 
honey pearls 
Cocktail de creveți
Prawn cocktail 
Salată de fructe de mare cu avocado
Seafood salad with avocado 
Icre de știucă cu tartar de castraveți
Pike roe with compressed cucumber tartare, lime

Stații live / Live Stations
Stridii proaspete, midii, sos Mignonette, sos 
Ponzu, sos de lămâie
Fresh Claire de Fin Oysters, poached mussels, 
Mignonette, Salsa, Ponzu, Lemon, Sel de Mer

Terină de foie gras pe pâine cu nuci, gem de pere 
și marmeladă de mango
Foie Gras Terrines with Walnut Bread & Pear Jam, 
mango marmalade

Platouri asortate de sushi Benihana
Assorted Benihana Sushi  platters 

Sturion întreg pe platou cu salată
Poached Whole sturgeon & salad platter 

Rulouri de castraveți Gravlax, cu sfecla roșie și 
pește afumat
Beetroot Gravlax cucumber Rolls with smoked 
and cured fish 

File de anșoa, hering
Pickled anchovies, Matjes 

Clești de crab, creveți Jumbo, jumătăți de homar
Crab claws, jumbo Prawns, cold water Lobster halves
Platou de răcituri, cu muștar: salam Chorizo, 
Mușchi file, Prosciutto, Babic, Ghiudem
Charcuterie platter with mustard: Chorizo, Mușchi 
filet afumat crud, Prosciutto, Babic, Ghiudem

Mozzarella și Burrata cu sfeclă murată și roșii
Mozzarella and Burrata with pickled beets and 
tomatoes 

Platou de brânzeturi asortate: Fourme D’ambert, 
Brie De meaux, Livarot, Gorgonzola
Assorted Cheese Platter: Fourme D’ambert, Brie 
De meaux, Livarot, Gorgonzola

Bufet Cald / Hot Food 
Tradiționala Ciorbă de Potroace* 
Our Traditional “Ciorba de Potroace”* 

Stație Carving: Rib Eye, piept de vită cu piper roz 
și crustă de cafea
Carving Station: Bone in Ribeye, pink pepper and 
coffee crusted Brisket

Creveți crocanți cu sos chili și usturoi
Crispy prawns with spicy chilly garlic sauce

Fructe de mare sote 
Sauteed mixed seafood

Pește prăjit cu ratatouille
Roasted fish with ratatouille

Ruladă de rață cu linte, cartof dulce și sos de 
portocală
Roast duck roulade with lentil-sweet potato and 
orange sauce

Gnocchi cu patru brânzeturi
Gnocchi quattro formaggi   

Selecție Meniu de Revelion
New Year’s Eve Menu Selection

*după ora 01.00 / after 01.00



Deserturi / Desserts 
Mere caramelizate
Caramel apples

Cannoli cu brânză Ricotta și fructe confiate
Ricotta and candied fruit cannoli 

Smochine umplute și curmale cu ciocolată
Stuffed figs & dates with chocolate

Cozonac 
Panettone

Budincă de Crăciun
Christmas Pudding

Păhărele cu mousse de ciocolată neagră și albă, 
cu fructe de pădure
Dark & white Chocolate Mousse with forest fruits 
in glasses

Mousse de rom și castane la pahar
Chestnut rum mousse in glasses

Cheesecake cu brânză de capră și lavandă
Goat cheese and lavender cheesecake
Mini mousse de ciocolată albă și zmeură
Mini Pearl and Ruby

Turn de mini choux cu cremă de vanilie, trase în caramel 
Croquembouche

Plăcintă Pecan cu chipsuri de ciocolată
Pecan pie with Chocolate chips

Fântână de ciocolată cu frigărui de fructe
Chocolate Fountain with Fruit Skewers

Fructe proaspete
Whole fresh Fruits

Băuturi / Open Bar
Pachet Open Bar nelimitat de băuturi răcoritoare 
gama Pepsi, sucuri naturale gama Granini, apă 
plată / minerală, selecție cafea și ceaiuri
Unlimited open bar with Pepsi soft drinks, Granini 
natural juice, still / sparkling water, coffee /  tea 
selection

Prosecco Freschello Alb și Rose
White & Rose Freschello Prosecco

Gama de vinuri Domeniul Muntean: Sauvignon 
Blanc, Cabernet Sauvignon, Rose
“Domeniul Muntean” Wines: Sauvignon Blanc, 
Cabernet Sauvignon, Rose

Tării și bar de cocktails /  
Spirits, Long Drinks and Cocktail’s Bar
Whiskey Jack Daniel’s, Whisky Johnnie Walker 
Black Label, Captain Morgan Spiced Gold Rum, 
Absolut Vodka, Gin Wembley Crown, Campari, 
Bailey’s Irish Cream, Jagermeister, Grand Passion 
VSOP
Aperol spritz, Hugo, Whisky Pepsi, Vodka Tonic, 
Gin Tonic, Campari Orange, Cuba Libre, Mojito


